24 décembre 2025

DINER DU REVEILLON DE NOEL

Amuse-bouches

SAUMON AU SEL, JUS LEGEREMENT EPICE

& HUITRES DE CHEZ PHILIPPE BREVAULT,
HUILE DE SESAME

Entrée ——— )tr%

SAINT-JACQUES DE NOS COTES, TOPINAMBOURS,
SARRASIN, BEURRE NANTAIS A LA TRUFFE

Plat

SUPREME DE VOLAILLE, SAUCE VIN JAUNE, )
CHAMPIGNONS SAUVAGES, CREMEUX DE PANAIS AU BEURRE FUME

ou PAVE DE DAURADE ROYALE, POMMES DE TERRE
LAIT RIBOT ET CEUFS DE HARENG

“Q’ —— Dessert

A
~ 1.
o

LA BUCHE DE L'AR INIZ : MOUSSE CHEESECAKE,
MANGUE, PASSION, COCO

70 € PAR PERSONNE

A EMPORTER

COMMANDE A PASSER AVANT LE 24 DECEMBRE

GRAVLAX DE SAUMON, 100 G 13 €
FOIE GRAS DE CANARD, 100 G 15 €

8 BD HEBERT, 35400 SAINT-MALO
0299 56 0119 - CONTACT®@ARINIZ.COM - ARINIZ.COM



31 décembre 2025

REVEILLON DE LA SAINT-SYLVESTRE Q

NR
e

Amuse-bouches

ACCRAS D’ARAIGNEE DE MER
& GRAVLAX DE MAQUEREAUX, CONDIMENT SAVORA-ANETH

Entrees
CARPACCIO DE DAURADE ROYALE SAUVAGE,
RAIFORT ET CITRON VERT

& FOIE GRAS DE CANARD AU NATUREL,
GELEE DE POMME VERTE

Plat

PRESSE DE PALERON DE BCEUF,
JUS D'HERBES ET GRATIN DE MACARONI

ou PAVE DE MAIGRE, ECRASE DE POMME DE TERRE
AUX ALGUES, FUMET CREME AU CITRON

— Dessert ——
‘ i CHOCOLAT NOIR ET AGRUMES
100 € PAR PERSONNE

A EMPORTER

COMMANDE A PASSER AVANT LE 24 DECEMBRE

GRAVLAX DE SAUMON, 100 G 13 €
FOIE GRAS DE CANARD, 100 G 15 €

8 BD HEBERT, 35400 SAINT-MALO
0299 56 0119 - CONTACT®@ARINIZ.COM - ARINIZ.COM



